
Was macht Payer Aging einzigartig?

Der lebensmittelechte Kunststoff hat einen auf Fleisch und dessen Verhalten während der Auskühl- und Reifeperiode abgestimmten 
Wärmeleitkoeffizienten. Durch die Konstruktion der Behälter wird der Druck gleichmäßig verteilt - die Reifekonditionen sind - sowohl 
schlachtwarm eingelegt, aber auch ausgekühlt - optimal gegeben. Durch den Druckgeber wird der Osmose-Effekt gefördert. Das Cytosol, 
der "Fleischsaft" und die Aromen werden durch den Druck und den optimierten pH-Wert-Verlauf gebunden. Dadurch wird jeglicher 
Gewichtsverlust verhindert

Kundeninformation des Fleischerverbandes! 

Der Fleischerverband - Die N°1 für Fleischereibedarf in Österreich!–

Fleischerverband eGen
Dr. Hans Lechner Straße 1

5071 Wals/Siezenheim
Preise in Euro zuzüglich gesetzl. MWST. Druckfehler vorbehalten.

Solange der Vorrat reicht!

Bestellung unter:

info@fleischerverband.at 
TOPPREIS

Preisliste 2022/23
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BildArtikel Nummer  Bezeichnung Füllmenge Abmessungen in 
mm 

Preis in 
EUR 

 

 
Payer Aging 10 Liter 

System 
 

13 kg 160 x 345 x 300 

 

 

 

 

 

 

 

 
Payer Aging 16 Liter 

System 
 

20 kg 345 x 260 x 390 

 
 

 
Payer Aging 30 Liter 

System 
 

40 kg 475 x 355 x 405 

 
 Payer Aging Mini Set

 3 x 40 kg  

 
 

 Payer Aging
 

 
 

6 x 40 kg  
 

 
 Payer Aging 120 Liter 

System
 

140 kg 550 x 450 x 700 

 

  
 

 

 
 

 
 

  

Art.Nr: 29131

inklusive Druckgeber

inklusive Druckgeber

inklusive Druckgeber

inklusive 3 Boxen 30lt &
     1 Edelstahlwagen

inklusive 1 Edelstahlwagen &
mechanischem Druckgeber

inklusive 6 Boxen 30lt &
     3 Edelstahlwagen

Art.Nr: 29132

Art.Nr: 29133

Art.Nr: 29135

Art.Nr: 29141

Art.Nr: 29134

Edelstahlwagen 
passend zu 30 Liter System

Art.Nr: 29151

Starter Set

190,00

260,00

320,00

125,00

980,00

1.980,00

1.750,00






